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APAAN SIH?



APAAN SIH?



BEDANYA SAMA OIL BIASA 

• Isinya sami mawon

• Manfaat sami mawon

• Izinnya beda

• Cara promosinya beda



bahan tambahan pangan (btP)
GOLONGAN PERISA (FLAVORING)

Makanan Luar

Antibuih (antifoaming agent); Antikempal (anticaking agent); Antioksidan (antioxidant);Bahan Pengkarbonasi (carbonating agent); Garam Pengemulsi (emulsifying salt); 
Gas untuk Kemasan (packaging gas); Humektan (humectant); Pelapis (glazing agent); Pemanis (sweetener), termasuk Pemanis Alami (natural sweetener) dan Pemanis

Buatan (artificial sweetener); Pembawa (carrier); Pembentuk Gel (gelling agent); Pembuih (foaming agent); Pengatur Keasaman (acidity regulator); Pengawet
(preservative); Pengembang (raising agent); Pengemulsi (emulsifier); Pengental (thickener); Pengeras (firming agent); Penguat Rasa (flavour enhancer); Peningkat

Volume (bulking agent); Penstabil (stabilizer); Peretensi Warna (colour retention agent); Perlakuan Tepung (flour treatment agent); Pewarna (colour), termasuk Pewarna
Alami (natural food colour) dan Pewarna Sintetis (synthetic food colour); Propelan (propellant); Sekuestran (sequestrant); dan Perisa (flavouring).

27 Golongan BTP



bahan tambahan pangan (btP)

Rasa makanan



bahan tambahan pangan (btP)

Kalo kamu lagi iseng .....

PERATURAN BADAN PENGAWAS OBAT DAN MAKANAN NOMOR 13 TAHUN 2020
TENTANG

BAHAN TAMBAHAN PANGAN PERISA

https://standarpangan.pom.go.id/dokumen/peraturan/202x/PerBPOM_Nomor_13_Tahun_2020_Bahan_Tambahan_Pangan_Perisa.pdf



gw bacain deh ah.....
Pasal 1

3. Bahan Tambahan Pangan yang selanjutnya disingkat BTP adalah bahan yang ditambahkan ke dalam pangan untuk
mempengaruhi sifat atau bentuk Pangan.
4. Perisa adalah bahan tambahan pangan berupa preparat konsentrat, dengan atau tanpa ajudan perisa (flavouring adjunct) yang 
digunakan untuk memberi flavour, dengan pengecualian rasa asin, manis dan asam.

8. Senyawa Perisa Alami adalah Senyawa Perisa yang diperoleh melalui proses fisik, mikrobiologis atau enzimatis dari bahan
tumbuhan atau hewan, yang diperoleh secara langsung atau setelah melalui proses pengolahan.
9. Bahan Baku Aromatik Alami adalah bahan baku yang berasal dari tumbuhan atau hewan yang cocok digunakan dalam
penyiapan/pembuatan/pengolahan Perisa Alami.

Pasal 2
1.BTP tidak dikonsumsi sebagai makanan dan bukan merupakan bahan baku Pangan.



cara promosi

• TAMBAHAN pangan = bukan konsumsi sendirian

• Efek Oilnya = ke makanan/minuman

• Oilnya bukan buat badan

• Gunakan indera perasa

• Cara promosi oil biasa, ga bisa dipake

• Bukan buat nyuci2 apapun (ya bukan sabun sis)



WARNING

• Karateristik sama persis dengan oil biasa

• Perhatian : Konsumsi anak di bawah 12 atau 6 thn

• Hati - hati : Sifat panasnya

• Khasiatnya berkurang kalo dimasak



CONTOH CATALOG Aromaterapisehat

• No warnings whatsoever

• "Hangat", "Pedas"

• "Cuaca dingin"

• Hasil = bukan ke badan

@atscatalog



SELAMAT MAKAN
Thank you!


